
LA TONNARA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, FILETTI DI TONNO SOTT’ OLIO, CIPOLLA ROSSA

AGRODOLCE, PESTO DI RUCOLA E BASILICO
(Tomato sauce, mozzarella cheese,tuna fish olive oil, sweet and sour red onio, rocket

salade pesto and basil) 
€ 14.50

Pizze
...le speciali...

 SUPPLÌ FATTI IN CASA :  €3.50 AL PZ
COTTO & FONTINA 
‘’ALLA NORMA’’ MELANZANE, POMODORO E MOZZARELLA
‘’IL CLASSICO’’: POMODORO & MOZZARELLA 
TOMA DI GRESSONEY E SPECK DI MONTAGNA

LA GOLOSA (1.7)
POMODORO, STRACCIATELLA DI BURRATA, SALSICCIA CRUDA TIPO ‘’BRA’’,

FIORI DI ZUCCA CROCCANTI E BASILICO
(Tomato sauce, burrata cheese,raw veal sausage, fried courgette flowers, basil)

€ 15.00
LA VULCANO (1.7)

FIOR DI LATTE, POMODORO, SPIANATA PICCANTE, NDUJA CALABRESE, CIPOLLA DI
TROPEA, RICOTTA SALATA E BASILICO

(Mozzarella cheese, basil, spicy Calabrian ‘’nduja’’ , red onion, salted ricotta cheese)
€ 14.50

LA ‘’ SAINT MARCEL ’’ (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO, PROSCIUTTO CRUDO ‘’SAINT MARCEL

18 MESI’’
(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, typical ‘’Saint Marcel’’ raw ham)

€ 13.00
L’AMATRICIANA 2.0  (1.7)

POMODORO, FIOR DI LATTE, GUANCIALE CROCCANTE, BURRATA, CIPOLLA E
BASILICO

(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, ‘’Guanciale’’, burrata cheese, onion)
€ 15.00

LA NERANO (1.7)
FIOR DI LATTE, ZUCCHINE FRITTE, PROVOLONE DEL MONACO, PESTO DI RUCOLA,

CONFIT DI POMODORINI E BASILICO
(mozzarella cheese, fried zucchini, provolone cheese, rocket salad pesto, cherry

tomatoes confit, basil)
€ 12.50

LA SAPORITA  (1.7)
FIOR DI LATTE, PERE SPADELLATE, BLEU D’ AOSTE, MOCETTA TIPICA E NOCI
(Mozzarella cheese, caramelized pear, blue d’ Aoste cheese, typical Mocetta

ham, basil)
€ 13.50

AGGIUNTE:

PROSCIUTTO CRUDO €3.00
BURRATA €3,50 
BUFALA €3.00
IMPASTO SPECIALE €2.00 
ALTRI INGREDIENTI €2.50 
FORMAGGI E SALUMI €2.50 coperto €2.50

‘ ’ S u p p l ì ’ ’  h o m e m a d e  t y p i c a l  r i c e  c r o q u e t t e s  € 3 . 5 0
 h a m  a n d  f o n t i n a  c h e e s e ,  a l l a  n o r m a  s t y l e ,  t o m a t o  a n d  m o z z a r e l l a ,  

t y p i c a l  t o m a  c h e e s e  a n d  s p e c k



LA SICILIANA (1.4.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE,

BASILICO, ORIGANO
(Tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, capers, taggiasca

olives, basil, oregano) 
€ 12.00

LA CINQUE FORMAGGI... DELLA VALLE D’AOSTA (1.7)
FIOR DI LATTE, BLEU D'AOSTE, TOMA DI GRESSONEY, FONTINA DOP e

 TOMA DI MONTAGNA KM0 
(Mozzarella cheese, bleu d'Aoste cheese, toma di Gressoney cheese,

Fontina PDO cheese)
€ 13.00

LA COTTO E FUNGHI (1.7)
POMODORO,FIOR DI LATTE, BASILICO, CHAMPIGNONS, PROSCIUTTO

COTTO
(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, cooked ham, mushrooms)

€ 13.00

L’ AMERICANA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO, WURSTEL, PATATE FRITTE*
(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, frankfurters, french fries)

€ 12.50

LA VEGETARIANA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO, VERDURE FRESCHE DI STAGIONE

(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, seasonal vegetables)
€ 13.50

LA DIAVOLA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO, SPIANATA PICCANTE

(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, spicy salami)
€ 12.00

LA CAPRICCIOSA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, FUNGHI, COTTO, OLIVE, CARCIOFINI 

(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, cooked ham, mushrooms, olives,
artichokes)

€ 15.00

le classiche

LA MARGHERITA (1.7)
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILICO

(Tomato sauce, mozzarella cheese, basil)
€ 9.50

LA VALDOSTANA (1.7)
FIOR DI LATTE, BASILICO, PROSCIUTTO COTTO E FONTINA DOP
(Mozzarella cheese, basil, cooked ham and Fontina cheese PDO)

€ 13.00

LA BUFALINA (1.7)
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO
(Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, basil) 

€ 12.50



LA FOCACCIA ZANARDI (1.7)

MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI FRESCHI, RUCOLA E PROSCIUTTO
CRUDO DI PARMA  € 16.00

(Buffalo Mozzarella cheese, fresh cherry tomatoes, rocket salad, Parma ham)

LA SPORCACCIONA (1.7)

POMODORO, FIOR DI LATTE, SALSICCIA, BLEU D'AOSTE, CIPOLLA DI
TROPEA € 14.50

(Tomato sauce, mozzarella cheese, sausage, bleu d'Aoste cheese,
Tropea onions) 

LA MONTANARA (1.7)

FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE DI SAINT-OYEN,
 FUNGHI PORCINI E BRIE FRANCESE € 15.00

(mozzarella cheese, typical Saint-Oyen ham, Porcini mushrooms and
Brie cheese) 

LA SCHILD (1.7)

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, PROSCIUTTO COTTO,
MELANZANE FRITTE E GRANA PADANO € 14.50

(Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, cooked ham, fried aubergine, Grana Padano
cheese)

LA OBERTEIL (1.7)

FIOR DI LATTE, MELANZANE FRITTE, ZUCCHINE, PEPERONI, CIPOLLA DI
TROPEA, BLEU D'AOSTE € 14.50

(Mozzarella cheese, fried aubergine, courgettes, peppers, Tropea onion, bleu d'Aoste
cheese)

le speciali

LA WALSER (1.7)

POMODORO, FIOR DI LATTE, TOMA DI GRESSONEY, MOCETTA TIPICA E BASILICO € 14.00
(tomato, fior di latte, toma di gressoney, typical mocetta and basil)
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